
MENU DU RIZ

Plats principaux
Riz du “senyoret” à la seiche, aux moules et crevettes

Riz en cocotte façon mer et montagne à la seiche, à la saucisse et aux champignons de saison
Riz sec aux légumes et aux portobellos

Poisson du jour avec garniture
Riz en bouillon au homard
Pâtes marinières au homard

Entrecôte de bœuf maturée, petites pommes de terre et poivron du piquillo confit

Desserts
Crème catalane maison, caramélisée à la minute

Sorbet aux agrumes au cava
Crémeux au chocolat à 70 % avec dés de brioche grillés à la braise, huile 

d’olive vierge extra et fleur de sel
Fruits frais de saison

Entrées à partager
Salade d’épinards, courge rôtie, fromage de chèvre, picadillo et vinaigrette au coing

Calamars à l’andalouse avec mayonnaise à l’ail, citron vert et coriandre
Moules cuites à la vapeur de vin avec gremolata de fenouil

Suppl. +5 €

Service du pain et de l’eau inclus

35€
TVA incluse

Minimum 2 personnes (table complète)

Suppl. +6 € / pax 
Suppl. +6 €
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