
MENÚ DEL ARROZ

Principales
Arroz del senyoret con sepia, mejillones y gambas

Arroz a la cazuela de mar y montaña con sepia, salchicha y setas de temporada
Arroz seco de verduras y portobellos

Pescado del día con guarnición
Arroz caldoso de bogavante

Pasta marinera con bogavante
Entrecot de vaca madurada con patatas mini y pimiento del piquillo confitado

Postres
Crema catalana casera, quemada al momento

Sorbete cítrico al cava
Cremoso de chocolate 70% con dados de brioche tostados a la brasa, AOVE y sal en escamas

Fruta fresca de temporada

Entrantes para compartir
Ensalada de espinacas, calabaza asada, queso de cabra, picadillo y vinagreta de membrillo

Calamares a la andaluza con mayonesa de ajo, lima y cilantro
Mejillones al vapor de vino con gremolata de hinojo

Servicio de pan y agua incluido

35€
IVA incluido

Supl. +5 €

Mínimo 2 personas (mesa completa)

Supl. +6 €
Supl. +6 € / pax 
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