Menu Nit Nadal | Mena Nochebuena

Aperitiu | Aperitivo

Escudella de mar de galera amb farcellet de col farcit de peix i verduretes aromatiques de Uolla
Escudella de mar de galera con paquetito de col relleno de pescado y verduritas aromaticas del cocido

Entrant | Entrante

Canelo de llug de palangre i gambeta amb velouté i glacé del seu corall
Canelon de merluza de palangre y gambita con velouté y glacé de su coral

Principal

Pollastre farcit trufat amb escalunyes confitades amb garnatxa,
puré d’'api-rave i el seu suc de rostit

Pollo relleno trufado con chalotas confitadas con garnacha,

puré de apionabo y su jugo de asado

Postre

Torradeta de Santa Teresa amb cremoés de torré i festucs
Torrija de Santa Teresa con cremoso de turrén y pistachos

Petits Fours

Assortiment de torrons i neules
Surtido de turrones y neulas

Bodega

Aigua, Vi blanc Obsequi, Vi negre 5 Finques, Cava Privat Brut Nature Reserva, Cafeé i Infusions
Agua, Vino blanco Obsequi, Vino tinto 5 Finques, Cava Privat Brut Nature Reserva, Café e Infusiones

55€ preu per persona | precio por persona
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