
MENÚ DE TEMPORADA

Primeros
Ensalada de verano

Láminas de melón con crujiente de jamón y piñones
Puerro, sardina ahumada, pan tostado y vinagreta de cítricos

Nuestra ensaladilla rusa con esencia de gamba
Gazpacho casero con granizado de sandía y tomate

Pasta del chef
Foie micuit (suplemento 3€)

Carpaccio de gambas con jugo de su coral (suplemento 5€)

Segundos
Sugerencia del día según mercado

Corvina a la brasa con cremoso de patata y bimi
Cazuelita de pescado y marisco

Mar y montaña de calamar relleno
Costillar de cerdo a baja temperatura

Lingote de cordero con setas y su jugo
Picantón con gambas

Entrecot de ternera 250gr (suplemento 3€)
Turbot a la brasa (suplemento 5€)

Aperitivos
Croqueta de jamón ibérico | 2€ / unidad

Anchoa de la Escala con pan de coca | 2.5€ / ud
Paletilla ibérica con pan de coca (1/2 ración) | 12€

Zamburiña con picada | 3.5€ / ud

Servicio de pan y agua incluido

35€
IVA incluido

Para acabar...
Nuestro Tiramisú

Tarta de queso casera
Fruta de temporada

Universo de chocolate
El Flan y Nata de Sa Cova

“Xuixo” de Girona a la parrilla con helado de vainilla
Sorbetes y helados artesanos


